Linkopingsknacke
med gubbrora (5-6 pers)

4 &gg

1 ask ansjovisfiléer, ca 125 gr.
1 dl. creme fraiche

2 msk. finhackad rodidk

2 msk. hackad graslok

1 krm. salt

1 krm. svartpeppar

1 dillkvist

rod stenbitsrom

Koka aggen 8-10min, skala & hacka dem. Hacka
ansjovisen och blanda forsiktigt samman alla
ingredienserna till en réra. Fordela ut réran pa
knackebroden och dekorera med stenbitsrom, rod-
[6ksringar & dill.

Linkopingsknacke

tradition & nytankande

Pa Gyllen bageri i Linkdping varnar vi om de
traditionella bakverken samtidigt som vi i hog
grad ar med och skapar de nya.
Linkdpingsknacke lanserades hosten 2006 och
blev direkt en succé. Kanske beror det pa det
nyttiga innehallet, det kompakta formatet eller
sa ar det helt enkelt den goda smaken som
varit avgorande.

nyttigt & gott
Knackebrodet bakas hantverksmassigt i bageriet
i Hackefors utanfor Linkdping. Den goda smaken
kommer fran fréer som linfrd, sesamfrd och
smakrika solroskarnor och den relativt hdga
temperaturen i ugnen ger fréerna en Iatt rostad
smak. Det finns inget tillsatt socker eller fett,
det enda fett som anvands é&r fran froernas
egna oljeinnehall, bl.a linfrd som aven bidrar
med omega 3. Ett riktigt lagt Gl vérde skapas
tackvare kombinationen av fullkornsdinkelmjal,
surdeg & de rikliga fréinnehallet.

Effektiv distribution

| 6stergotland levererar vi sjalva direkt till ett
antal restauranter, gards- & delikatessbutiker

& samarbetar sedan med flera distributorer

for att pa ett sa effektivt satt som mojligt na ut

till vara aterforsaljare.

Polférskt med starka varumarken som Korv-
brddsbagaren, Gillekakor, Polarbréd m.fl forser
tex. daglivaruhandeln med knackebrod fran sitt
lager i Linkoping & Martin Olsson nar genom
sina cashar & egna bilar ut till aterforsaljare i hela
landet. Dessutom samarbetar vi med ytterligare
nagra lokala distributérer

i Stockholm,
Skane och
Sérmland.




Produkter

Linkopingsknacke

Fullkornsdinkelmjél, linfr, sesamfrd, sol-
roskarnor, salt, surdeg av rag, jast

200gr. art.nr 14301

Restaurantpack

" Linkdpingsknacke i storpack for restau-
ranter, hotell & storkok.

5000gr. art.nr 14303

Dinkelsnacks

Linkdpingsknacke i snackstorlek, Finns
i 3 varianter med olika kryddor.

100gr. art.nr 14310 (flingsalt), 14311 (italian), 14312 (kummin-sesam)

Chokladbiscotti m. notter

Vetemjdl, socker, choklad, &gg, rostade
hasselnétter, bakpulver, jast.

Mandelbiscotti m. kanel

Vetemjdl, veg. margarin, 4gg, socker, farin-
socker, mandelsplitt, bakpulver, kanel.

Dinkelbiscotti m. havre

Fullkornsdinkelmjdl, havregryn, gradde,
smor, socker, agg, bakpulver, kardemumma.

Kesokex

Vetemjol, havregryn, filmjélk, veg. margarin,
keso, socker, salt, bakpulver.

Dinkelsnacks

-annu en storséljare

Pepparkakor

"Tjocka", gammeldags pepparkakor i

Nar vi bakar Dinkelshacks delar vi varje 2 Y..a"anter’ en bakad pa ﬂ.mk(?demkel'
mj6l och en med mandelbitar i.

Sklva LlnkoplngSknaCke l 4 mlndre bltar 150gr, art.nr 14340 (mandel), 150gr, art.nr 14341 (dinkel)

Smabitarna kryddar vi sedan med fling- B
salt eller salladskrydda och skapar pa sa = Sasongsprodukter
Till jul bakar vi knéckebréd med kummin

satt de populdra snacksen.
& kryddnejlika, vi gor aven saffransbiscotti
& flera olika sorters kakor.

Dinkelsnacks (med eller utan fylining) ar

ett utmarkt tilltugg fore, under eller efter
en lyckad middag !
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